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(54) Title: DEVICE FOR INSERTING A FILLING INTO FRENCH FRIES 

(54) Bezeichnung: POMMES FRITES APPLIKATIONSFOLLUNGSVORRICHTUNG 

(57) Abstract 

The invention relates to a method for inserting a filling into french fries (1). The french fries are filled in a vertical as well as 
horizontal direction by means of a cutting and filling device (7, 8 and 10) which is provided with a filling head (10). The inventive device 
is also provided with a filling nozzle (11) for filling the cavity (2) which is formed in the french fry (1). The french fry (1) is filled with 
filling material which is fed from the filling material station (14) via the outer tubes (13) and the holes (12). 

(57) Zusammenfassung 

Die Erfindung befaBt sich mit der in vertikaler als auch horizontaler Richtung zu fullenden Pommes frites (1) mittels einer 
Schneideapplikationsvorrichtung (7, 8 und 10), versehen mit einem Applikationskopf (10) und der Applikationsdtlse (11) zum Applizieren 
in den geschaffenen Hohlraum (2) der Pommes frites (1). Die ZufUhrungen von der FUllmassenstation (14) Uber die AuBenschlauche (13) 
und die Bohrungen (12) bewirken die Fullung der Pommes frites (1). 
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Pommes frites Applikationsfiillungsvorrichtung 



Beschreibung 

Vorliegende Erfindung beinhaltet das Applizieren einer diinn bis dickflussi- 
gen Fullmasse in eine Pommes frites. 

Bekannt sind samtliche Pommes fritesformen rund-, sechs-, und achteckige 
Pommes frites. Diese Pommes frites werden nach der Produktion eingefroren 
und vom Endverbraucher in einer Friteuse zubereitet und nach dem Abtrop- 
fen in der Regel durch Beigabe von Salz oder anderen Gewurzen ge- 
schmacklich verfeinert. Als Zutaten auf oder neben die Pommes frites werden 
in der Regel SoBen, wie Mayonnaise und Ketchup verwendet. 

Mit vorliegender vorteilhafter Erfindung wird die Pommes frites (1) in der 
Mitte (2) mit unterschiedlichen Fiillmassen in Langsrichtung befullt. 

Man kann somit samtliche denkbaren Fullmassen in die Pommes frites (1) 
applizieren. 

Der Verbraucher kann dann zwischen unterschiedlichen Fullungen und Ge- 
schmacksrichtungen die Pommes frites auswahlen. 
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Zudem wird beim Verbrauch der Pommes frites ein Durchweichen der Pom- 
mes frites mit von auBen aufgebrachten SoBen etc. vermieden. 

Selbstverstandlich konnen zu den gefiillten Pommes frites auch zusatzlich als 
weitere Geschmacksnote, wie bisher ublich, Ketchup, Mayonnaise oder Cur- 
rysoBen gereicht werden. Dies ist jedoch bei den schmackhaften Fullungen 
uberflussig. 

Auch kann der Produzent der Pommes frites die Starke d. h. den Durchmes- 
ser der Applikation bestimmen, so daB Pommes frites mit wenig oder Pom- 
mes frites mit starkeren Ftillmassen verkauft werden konnen. 

Vorliegende vorteilhafte Erfindung ermoglicht dem Produzenten als auch 
dem Endverbraucher eine Vielzahl von Geschmacksvarianten, die man den 
unterschiedlichen Geschmackern in den jeweiligen Landern anpassen kann. 
Ebenso konnen die Geschmacksrichtungen variabel fur Kinder und Erwach- 
sene verwendet werden. 

Die Produktion der Pommes frites als auch die Zubereitung in der Friteuse 
geschieht wie bisher. 

Bei der Produktion der Pommes frites wird die Kartoffel alternativ die Kar- 
tofFelmasse (3) durch das Formpressgitter (4) gepreflt und verlalit an der 
Austrittstelle (5) das Formpressgitter (4). Dieses Formpressgitter (4) kann 
dem Endgitter der Pommes frites Maschine vorgeschaltet oder statt dessen 
eingebaut werden. 

In den Konus (6) des Formpressgitters (4) wird an einer im Konus (6) zu 
wahlenden Stelle moglichst im 1/5 des Konus die Applikationsvorrichtung 
(7) plaziert. 
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Die Applikationsvorrichtung besteht aus dem keilfbrmig bis elliptisch zulau- 
fenen Messer (8), dieses ist hohl (9). Mit dem Messer (8) fest verbunden an 
der spitzesten Stelle befindet sich der runde oder in anderen Formen denkba- 
re Applikationskopf (10). 

Da dieser Applikationskopf (10) in dem Zentrum der Pommes frites einen 
Hohlraum fur die Applikationsmasse (22) schafft in dem die Pommes frites 
an diesem Applikationskopf (10) mit Duse (11) vorbeigednickt wird, sind 
fliefiformige Formen des Applikationskopfes (10) notwendig urn den Wider- 
stand zu verringern. Daher sind kugelkopffbrmige Formen ausgestaltet mit 
einem spitz zulaufenden Zylinderende sowie alle weiteren geometrisch denk- 
baren Formen einzubringen. 

Das oder die Schneidemesser (8) zum Aufschlitzen der Pommes frites (1) zur 
besseren Applikation mit dem Applikationskopf (10) wird in dem Form- 
pressgitter (4) an der zuvor bezeichneten Stelle oder den Stellen (22) mit 
dem Konus (6) fest verbunden. 

Jeder Durchbruch (6) des Formpressgitters (4) ist mit der entsprechenden 
Schneideapplikationsvorrichtung (7) (8) und (10) versehen. 

Der Applikationskopf (10) enthalt die Applikationsduse oder Dusen (11), die 
ihren Austritt in vertikaler Richtung der Pommes frites besitzt. 

An der Stelle, an der in dem Konus (6) des Pressgitters (4) das Schneidemes- 
ser (8) mit der Applikationsduse (10) angebracht ist, ist diese Stelle mit einer 
Bohrung (12) versehen. Diese Bohrung (12) im Formpressgitter (4) verbin- 
det die Schneideapplikationsvorrichtung (7 u. 8) und (10) mit der Zufuhrung 
(13) die aus unterschiedlichen Schlauchmaterialien etc. bestehen konnen. 

In jedem Konus/Durchbruch (6) des Pressgitters (4) ist an der Schneide- 
applikationsvorrichtung (7, 8 und 10) der Stab (15) festverbunden mit dem 
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VerschluBstab (17) und der Druckfeder (18), der in der Fiihrungsnut (16) 
lauft. Kommt nun die KartofFel/KartofFelmasse (3) uber das Pressgitter (4) in 
den Konus (6) muB sie den Stab (15) passieren. Stab (15) wird durch den 
Druck der KartofFel/Kartoffelmasse (3) in Richtung Schneideapplikationsvor- 
richtung (7, 8 und 10) gedrtickt, so daB uber die festverbundene VerschluB- 
stange (17) die in dieser Stange befindliche Bohrung (18) mittels der Druck- 
feder (19) der ZufluB (12) zu der Schneideapplikationsvorrichtung (7, 8 und 
10) geoffnet wird, urn fur diesen Zeitraum die Applikationsfullung in die 
Pommes frites (1) zu initiieren. 1st der Massedruck (3) beendet, streckt sich 
die Feder (19), so daB bei weiterem Massedruck (3) sich der Vorgang des 
applizierens wiederholt. 

Alternativ kann der selbe zuvor beschriebene Vorgang durch ein in den je- 
weiligen Durchbruch (6) des Formpressgitters (4) integrierten Scanner (20) 
bewaltigt werden. Der Scanner (20) sitzt an der Seite des Transportschachtes 
(6) und signalisiert der Applikationsduse (11), daB die Pommes frites (1) 
beispielsweise 6 oder 4 cm lang zu dosieren ist. Erfolgt kein Massedurchgang 
(3) erfolgt auch keine Applikation. Es besteht uber die Scannererkennung 
(20) mit dem Scannerfenster (21) die Moglichkeit, die Pommes frites (1) erst 
dann zu applizieren, wenn z. B. der Applikationskopf (10) mit der Applikati- 
onsduse (11) schon 1 cm der Pommes frites (1) durchquert hat. Somit kann 
uber den so eingestellten Scanner (20) z. B. eine Pommes frites mit einer 
Lange von 6 cm oder 4 cm dosiert werden. Dies bedeutet, daB die Dosierung 
am Anfang und Ende der Pommes frites jeweils uber ca. I cm nicht erfolgt. 
Dies hat den Vorteil, daB uber den Ausgangskonus (5) der Anfang und das 
Ende der Pommes frites (1) mit der in der Mitte befmdlichen Offnung (2) 
verschlossen wird. 

Die Schlauche (13) sind mit der Fullmassenstation (14), die unter Druck 
steht und arbeitet, verbunden. 

Diese Fullmassenstation (14) arbeitet elektrohydraulisch mit integrierter 
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Steuerung verbunden mil der gesamten Steuerung der Pommes fritesherstel- 
lungsmaschine. 

Wahrend des Produktionsvorganges der Pommes fritesherstellung, wird die 
Kartoffel, alternativ die Kartoffelmasse (3) in das Formpressgitter (4) ge- 
prefit. In diesem Moment durchlauft die Pommes fritesmasse (3) oder das 
Kartoffelstuck (3) den Konus (6) des Formpressgitters (4). Die Masse, alter- 
nativ das Kartoffelstuck (3) trifft auf das Schneidemesser (8) auf. Durch die 
unter Druck stehende durchlaufende Pommes fritesmasse/Kartoffelstreifen 
(3) wird durch das Schneidemesser (7) die Pommes frites konisch geoffnet, 
wobei uber den Applikationskopf (10) in der Mitte der Pommes frites Raum 
geschaffen wird, urn im darauffolgenden Schritt uber die Applikationsduse 
(11) bereit zur Aufnahme der Applikationsfullmasse (22) zu sein. Nach Ver- 
lassen dieser Applikationsfullstation (7 und 10) wird die an dieser Stelle auf- 
geschnittene Pommes frites durch die fortlaufende konische Austrittsbewe- 
gung derselben wieder verschlossen, so daB die Applikationsfullmasse (22) 
zentriert in Langsrichtung in der Pommes frites (1) eingelagert ist (2) . 

Die Applikationsdauer wird durch die Sperrvorrichtung (15 bis 19) unterbro- 
chen und bei steigendem Druck geoffnet. Alternativ besteht die Moglichkeit 
bei Anwendung des Scanners (20) diesen Vorgang uber den Scanner (20) 
und das Scannerfenster (21) zu l6sen. 

Samtliche Durchbriiche (6) des Formpressgitters (4) werden mit wenigstens 
einer MesserapplikationsdOse (7 und 10) versehen. 

GestaltungsmaBig sind auch mehrere Applikationen an verschiedenen Stellen 
der Pommes frites denkbar und konnten hierbei Geschmacksvariationen pro- 
duziert werden. 
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Dann ist es notwendig, in dem jeweiligen DurchlaO respektive Konus (6) des 
Formpressgitters (4) die Schneideapplikationvorrichtung (7 u. 8 und 10) an 

unterschiedlichen Stellen zu plazieren, so daO in einer Pommes frites je nach 
Wahl unterschiedliche Geschmacksrichtungen verbunden werden konnen. 

Das Schneidemesser (8) ist mit einem Hohlraum (9) versehen durch den uber 
den AuDenschlauch (13) die Applikationsmasse (22) in den Applikationskopf 
(10) uber die Applikationsduse (1 1) in die Pommes frites gelangt. 

Die Applikationsduse (11) kann mit unterschiedlich starken Offnungen ver- 
sehen werden, urn dunne oder dicke Applikationen zu setzen. 

Nach Beendigung des Austrittes der Pommes frites (1) aus dem Formpress- 
gitter (4) ist der Fullvorgang der Pommes frites mit der Applikationsmasse 
(22) beendet. 

Die Pommes frites werden eingefroren und stehen nun zum Versand bereit. 
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Ansnriiche 

1. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung dadurch gekennzeichnet, daB 
in das Formpressgitter (4) mit seinen Konen/Druchbriichen (6) die Schneide- 
applikationsvorrichtungen (7, 8 und 10) an den vorgesehenen Stellen fest 
verbunden werden. 

2. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach Anspruch 1 dadurch 
gekennzeichnet, daB die Applikationsvorrichtung (7) aus einem keilfbrmig 
bis elliptisch zulaufenden Messer (8), welches hohl ist (9), mit dem Applika- 
tionskopf (10) fest verbunden ist. 

3. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Anspriichen 1 bis 2 
dadurch gekennzeichnet, daB der Applikationskopf (10) in unterschiedlichen 
Ausfiihrungen mit der Diise (11) versehen ist. 
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4. 

Pommes frites Applikationsftillungsvorrichtung nach den Anspruchen ! bis 3 
dadurch gekennzeichnet, daB das Schneidemesser (8) mit seinem Hohlraum 
(9) iiber den AuBenschlauch (13) mit den Bohrungen (12) verbunden ist. 

5. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 4 
dadurch gekennzeichnet, daB die Bohrungen (12) und die AuBenschlauche 
(13) mit der Fullmassenstation (14) verbunden sind. 

6. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 5 
dadurch gekennzeichnet, daB die Fullmassenstation (14) elektrohydraulisch 
mit integrierter Steuerung arbeitet. 

7. 

Pommes frites Applikationsftllungsvorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 6 
dadurch gekennzeichnet, daB die Schneideapplikationsvorrichtung (7, 8 und 
10) an unterschiedlichen Stellen des Durchlasses/Konen (6) des Formpress- 
gitters (4) plaziert werden kann. 

8. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 7 
dadurch gekennzeichnet, daB sowohl die Durchbruche - Konen - (6) in dem 
Formpressgitter (4) als auch die Schneideapplikationsvorrichtung (7 und 8) 
sowie die Applikationskdpfe (10) und die ApplikationsdQsen (11) mit den 
Bohrungen (12) und den AuBenschlauchen (13) in unterschiedlichen GroBen 
und Starken verwendet werden. 

9. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 8 
dadurch gekennzeichnet, daB der Stab (15) mit dem VerschluBstab (17) fest 
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verbunden ist und in der Fuhrungsnut (16) uber die Druckfeder (19) durch 
den Druck der Kartoffel/Kartoffelmasse (3) auf den Stab (15) uber die Boh- 
rung (18) die Applikationsfullung (22) in den Hohlraum (9) der Schneide- 
applikationsvorrichtung (7, 8 und 10) einlaBt oder versperrt. 

10. 

Pommes frites Applikationsftillungsvorrichtung nach den Anspriichen 1 bis 9 
dadurch gekennzeichnet, daB der in das Formpressgitter (4) integrierte Scan- 
ner (20) uber das Scannerfenster (21) alternativ die Applikation uber den 
Applikationskopf (10) mit der Applikationsduse (1 1) in die Pommes frites (1) 
setzt. 

11. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 

10 dadurch gekennzeichnet, daB die Applikationsdauer durch die Sperrvor- 
richtung (15 bis 19) unterbrochen und bei nachlassendem Druck geflffnet 
wird. 

12. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 

1 1 dadurch gekennzeichnet, daB, gesteuert durch den Scanner (20), uber das 
Scannerfenster (21) die Applikationsfiillmasse (22) in die Pommes frites (1) 
an der Stelle (2) oder anderen denkbaren Stellen einlagert wird. 

13. 

Pommes frites Applikationsfiillungsvorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 

12 dadurch gekennzeichnet, daB samtliche Durchbriiche/Konen (6) des 
Formpressgitters (4) mit einer oder mehreren Schneideapplikationsvorrich- 
tungen (7, 8 und 10) sowie den entsprechenden Sperrvorrichtungen (15 bis 
19) alternativ Scannern (20) mit den Scannerfenstern (21) versehen ist. 
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14. 

Pommes frites Applikationsfullungsvorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 
13 dadurch gekennzeichnet, daB in jeden Durchbruch (6) des Formpressgit- 
ters (4) mehrere Schneideapplikationsvorrichtungen (7, 8 und 10) mit unter- 
schiedlichen Applikationsfullmassen (22) eingebracht werden konnen. 



WO 00/16646 



1 / 7 



PCT/EP99/06815 




WO 00/16646 



2 / 7 



PCT/EP99/06815 




WO 00/16646 



3 / 7 



PCT/EP99/063I5 




WO 00/16646 PCT/EP99/06815 

4 / 7 




WO 00/16646 



5 / 7 



PCT7EP99/0S815 




WO 00/16646 



7 / 7 



PCT7EP99/06815 




INTERNATIONAL SEARCH REPORT 



Iran nil Apportion No 
PCT/EP 99/06815 



A. CLASSIFICATION OF SUBJECT ItATTER , 

IPC 7 A23P1/12 A23L1/217 



B29C47/04 



Aooordlna to tntetneflonel Patert ClaeeHoatton (IPC) of to both mUmmI daeefflcailon and IPC 



B. RELCS SEARCHED 



Mnkmin documentation wanted (duOkadon eyatem followed by dewnoeaon eyirtwh) 

IPC 7 A23P A23L B29C 



Documentation werohedottw than irtihemdoc^ In tte IWde wanted 



Electronic data baw oorwited during the kiteenatfonal aaarch (name o( data bwe and, wtere pieoboal waroh tsrme laed) 



C DOCUMENTS CONSIDERED TO BE RELEVANT 



Category " CfaJkin of doouroert, wth fcrVatlnn, wtere e^^^l^^ate, of the relevart 



Relevant to dakn No. 



US 4 618 499 A (UAINURIGHT ANDREW R) 
21 October 1986 (1986-10-21) 
figures 

DE 33 38 951 A (BERSTORFF GMBH HASCH 
HERMANN jFLESSNER GMBH & CO (DE)) 
9 May 1985 (1985-05-09) 
figures 

FR 1 543 384 A (L.D. MAURICE) 
claim 1; figure 

WO 97 31542 A (EDELMANN HANS JOACHIM 

; EBENHAN WOLFGANG (DE)) 

4 September 1997 (1997-09-04) 

DE 35 15 783 A (R0ESSNER WILLI DR ING) 
6 November 1986 (1986-11-06) 



1,9-11 



□ 



Fifth* doctmente are eated in the oonfriueflon of box C. 



10 



Potent family membere an> teted ki annex. 



• SpedeJ cetegoriee of ctad dooumtftt : 

■A" dooum«itda1lnkK|llwgBi^iww«oreha artwhiohk not 

oomkteied to be of pemoular relevance 
*E a aajIkvooanartbutpuMahadonoraitartha htarmdonaJ 

fling date 

X' dooirmtwtikJh may throw doii* on priority „ 
wncn ■ onaa id ooeMTuen ma punnason aaca or 
elation or other opeote l raaaon (aa apaoHad} 

V document referring to an oral dtactoeure, uaa, axhWBonor 



UdardooumanlptbUahadafiartha ttemattona] rang date 
or priority date and not ii ooiAct e/th the appeoatton but 
end to undaratand the pftnobte or theory underlying the 



ooounori piDeenoa pnor to mt iTemesonej Ting caee txi 
later than the prfortty date otalmad 



"X" doounar<otpan1oiiarratevanoa;thaoBiJmed Invention 
oannot be oonetdorod novel or cannot be conektend to 
liWD»va an k mm ttva atap wtian the document ia taXan alone 

"Y" o»<MnentofparD©Ua/retevanc«itheo Invention 
oennot be oonoJoered to Involve an Inventive atap whan the 
doo u Ptertteoonl rt nedwthomorrnowotnet euohdoou- 
mente, auch oornbirialton being obvtou to a pereon afcOad 
In the ait 

■a" dooijT^nwTB^rottheaamapetertta^ly 



uaw oi tna acojaj oornptouon oc me inasmaoonaj aaaron 

7 January 2000 



Data of mating of the International aaarch report 



15/03/2000 



Name and mafing addraea of the l£A_ 

European Patent Office, P.R 6616 Patenttean 2 
NL - ooan KV Rjemljk 
TaL (+31-70) 540-2040, T*. 81 661 epo nJ, 
Fax (431-70)340-3016 



Vulllany, V 



Foan pcrnoAaio ( — oond «wq (Xty iqob) 



INTERNATIONAL SEARCH REPORT 



Won ntl Application No 

PCT/EP 99/06815 



Patent docurnant 
cftsd in March report 



PifcfioJK&on 
data 



Patent family 
members) 



Publication 
date 



US 4618499 


A 


21-10-1986 


AT 
EP 


31466 T 
0153094 A 


15-01-1988 
28-08-1985 


DE 3338951 


A 


09-05-1985 


DE 


3406939 A 


05-09-1985 


FR 1543384 


A 




NONE 






WO 9731542 


A 


04-09-1997 


DE 
EP 


19707532 A 
0813822 A 


30-10-1997 
29-12-1997 


DE 3515783 


A 


06-11-1986 


NONE 







Faun PCWa/WlO (pMtanty mx) (July 1MB} 



LNTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT 



PCT/EP 99/06815 



A. KLASSJFGQEAUNG DE9 ANMEU3UNQSQEQEN8TANDCS 

IPK 7 A23P1/12 A23L1/217 B29C47/04 



Naoh dgr tntamajjonajan PHtirtflf! mlflaflon (IPK) odar nach dtr rwflonaian KtaaalUcatlon unddartPK 



B. RECHEACHERTC OEBtETE 



RaohsrchleilsrMlndMlpiQMoff (KkaafflJorttonaavatam und KtaaSBrttorMymboia ) 

IPK 7 A23P A23L B29C 



Racharchtorte abar nkrt njn MInda«*xtt*tort QBhSnend* VarOlh^lcnuriaan, aowott (Smo unter dto noctarcntortan Gobtata faaan 



Wahmnd dar Irtormltorwten Racharcho koneuMerta eJaktrorauhe Datonbank (Nam© dor Datertoank und avtL vaiwandata Sucteegrffio) 



a AL8 WE8ENTUCH ANQE8EHENE UMTERLAQEN 



KatagonV Baxaiohnufigo»rVen^nW*uiia 



Botr. Anapnjch Nr. 



US 4 618 499 A (WAINWRIGHT ANDREW R) 
21. Oktober 1986 (1986-10-21) 
Abblldungen 

DE 33 38 951 A (BERSTORFF GMBH MASCH 
HERMANN ;FLESSNER GMBH & CO (DE)) 
9. Ma1 1985 (1985-05-09) 
Abblldungen 

FR 1 543 384 A (L.D. MAURICE) 
Anspruch 1; Abblldung 

WO 97 31542 A (EDELMANN HANS JOACHIM 

; EBENHAN WOLFGANG (DE)) 

4. September 1997 (1997-09-04) 

DE 35 15 783 A (ROESSNER WILLI DR ING) 
6. November 1986 (1986-11-06) 



1,9-11 



□ 



VarManttchunoan alnd der Fortaatzung von FeidCzu 



0 



Sbhe Anhang PaJantfamMe 



* Baaondara Kalaoorten von angaoabanan VarOffantitofrurigan 
'A* VarManlllcnung, da dan aJgamaJnan Stand dar TaohnfcdalWart, 
ebar nteht ah baao n da n i b ad e utaa ra anzuaahan let 



• jaooon wn «Jn oaar nacn oam iriemeaonajen 
AnrnwovOBofTi vefonorneoji woroen m 



V Veron^tohung.degeelgriettotelnen Rtonmantpruohzwtfttwllor^ 
•otwhy su I ww^odaf d tioh d o dae Va roflanBtohirqadatum eher 
enderen kn Reonerahenberioht genannlen Vertffonttohung bated warder 
■ol odor dli aua tfewn anderan beeondoron Grund angegeban let (wle 
auagafQhrt) 

■C Varoflertlchung.dbeJcriei* eii» rnGndJoho Offenbarung, 

elna Banutzung, alna Auoetetlung odar andara Maanahmon beileht 
V* VanMtontttcnungi da vor dam Mamadonalen Anrnaldadatun\atarnach 

i H i t, m — — —..i i 1 1 ■ I, n.i .mil I hi *■** !■ i i i * * 

own pt»wyfUOrM>n rnuti i Biw ■■ ■ n yarowatwacia w o r oan m 



TSpelere Veron^nttohung, da naoh dam MamaJtonaJan Anmaidadatum 
odar dam Prtoritetedetum varORanttoht wordan W uxJ tnt dor 
Anmaldunonlahttolklart. aondamnurzum Varablndnbdaadar 
Emndung zugnaidaJlegendon Prtrcdpe odar der IhrBtjnindeUogendan 
Thaorta angegeban laf 

•X- VaimntUohung von baaondarar BadJUlunasdabaafa^iucMaQflnduig 
kann aJMn abound daaar Vei<»en1ior*™ reohteJer^ 

■ ■lb i I * -» TIM I M » Ai ■ .. .1 I it i I til ■■■■ in I ■ ii 

•nsKjanacnar i bdujobk mrmano owracran woman 
■V VaiWfanBlchuno von baaondarar Beotoutuno; dto beajvpruchta 

« ...... ^ ^ ^ . | . —imini ti ■ ■ <i ii iii i i j 1 1 

Kann rtcnt aia an onroenoonor leD^cac Danjnana oavaoriai 
warden, wann da Vatoflantlcnurai mtt elnar odar mohroron an 
VofOftontfohungon daaar Keteoono In VeiWndung gabraoht wM und 
dtaaa Varbtiduno (Or atwi Faonmann nahaaapand tat 
•V Var«h»ntflohung, da MltdJad daraaban Patartfamlla 1st 



Datum daa Aoaohfejaaaa dar tr t a ni att onaJan Racharoha 



7. Januar 2000 



15/03/2000 



una roaowuuui oar inwrnaoonajan r 

Europilaohaa Patantaint, PJLt 5818 Patanttaan 2 

NL-2280HVR|MI( 

Tai (431-70) 340-2040, Tx. 31 661 apo nl, 

Fax: (+31-70) 340-8016 



Vulllamy. V 



FMRlblatt PCT/UA310 (Hat *} (JU1 1802) 



ESTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT 

ApQaben zu VertttortSchirgon, (*a zlb- •©toon PttertHmHb gebftren 



frits rr. tab* Aktanzaiotwn 

PCT/EP 99/06815 



Im Racterctonbaricftt 
anoafGhrtes Patantdokumant 



Datum der 
VaroffantUchung 



Mftgited(er) der 
PatertttamlBe 



Datum der 
VarOffantUchunQ 



US 4618499 


A 


21-10-1986 


AT 
EP 


31466 T 
0153094 A 


15-01-1988 
28-08-1985 


DE 3338951 


A 


09-05-1985 


DE 


3406939 A 


05-09-1985 


FR 1543384 


A 




KEINE 






U0 9731542 


A 


04-09-1997 


DE 
EP 


19707532 A 
0813822 A 


30-10-1997 
29-12-1997 


DE 3515783 


A 


06-11-1986 


KEINE 







Fomtttf! PCT7ia*210(Art»nQ PTi l»)(JH 1982) 



This Page is Inserted by IFW Indexing and Scanning 
Operations and is not part of the Official Record 

BEST AVAILABLE IMAGES 

Defective images within this document are accurate representations of the original 
documents submitted by the applicant. 

Defects in the images include but are not limited to the items checked: 

□ BLACK BORDERS 

□ IMAGE CUT OFF AT TOP, BOTTOM OR SIDES 

□ FADED TEXT OR DRAWING 

jzf BLURRED OR ILLEGIBLE TEXT OR DRAWING 

□ SKEWED/SLANTED IMAGES 

□ COLOR OR BLACK AND WHITE PHOTOGRAPHS 

□ GRAY SCALE DOCUMENTS 

□ LINES OR MARKS ON ORIGINAL DOCUMENT 

□ REFERENCE(S) OR EXHIBIT(S) SUBMITTED ARE POOR QUALITY 

□ OTHER: - — 

IMAGES ARE BEST AVAILABLE COPY. 
As rescanning these documents will not correct the image 
problems checked, please do not report these problems to 
the IFW Image Problem Mailbox. 



